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In order to offer dishes made from fresh, seasonal produce, our menu evolves over the days
and weeks, inspired by the moment.

Please feel free to ask our team or refer to the chalkboard for today’s selection.

This menu is presented from January 27, 2026:
From Monday to Thursday, 7 P.M to 9 P.M (excluding public holidays)
On Friday, from 7 P.M to 9 P.M a chalkboard menu is available.
A special <<pizza>> menu is available at lunchtime on weekends and public holidays

Outside these hours, a snack menu is available 24/7 at reception.

Our Menus

Duo set menu 19 € Kids’ menu 12 €

starter + main* OR main* +Dessert Up to 11 years old

excluding signature dishes
A main dish of choice,

Tl'iO set formula 24 € a dessert of choice and a drink.

starter + main* + Dessert

excluding signature disheses Beef steak (100% pure beef)

Breaded chicken stripes with cereals
* Signature dishes can be included in Dish of the day

your set menu for an additional 7 €.
1 scoop of ice cream

Fresh cheese
Fruit purée

Homemade fries or green salad 1 glass of fruit syrup
supplement:5€ 1 glass of lemonade

Evening set menus, excluding signature dishes
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Jallet artisan terrine 10 €

Served in its jar, with pickles and mixed salad

Perfect egg, mushroom cream, parsnip crisps 10 €
Roasted squash velouté with hazelnut oil 9 €
Warm lentil salad with seasonal vegetables 9 €

Starter of the day 9 €

Mo cowrses__
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Pan fried gnhocchi, Squash cream, \ mo@oﬁw@mxfwmm

Burger of the day 19,50 €
Fish and chips 14 € Fresh fries

Homemade fries and house mayonnaise Butcher’s Selection 19 50€
Side of the day '

sweet onions 15 €

Chicken Supreme, reduced Jus 16€
Roasted winter vegetables Fishmonger‘s se]ection 19'50 €
Side of the d
Lamb of the day 15 € ide of the day

Dish of the Day 14 €

Three-milk biscuit cloud 9 € @M

Almond Panna cotta, Vanilla pear Ice creams
1 scoop 3,00 €
Compote 9 € 2 scoops 4,50 €
Inspired by the chief 3 scoops 6,00 €
Chocolate lava cake 9 € Vanilla, chocolate, nougat, honey, salted caramel,

Seasonal tart with lavander honey 9€ caffee, rum raisin, mint-chocolate, pistachio,
coconut, passion fruit, strawberry, lemon,

Desert of the day8 € apple, sea buckthorn, pear, blackurrant, raspberry
Inspired by the chief
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Wine of the day.......... 5,00€ Le Kir VIn BlancC ....coocceevvveenviennnnen. 5,00€ (15cl)
Tariquet Premiéres Grives ........ 6,00€ Cassis Cartron, Mdre Cartron or Liqueur de Péche de
Sweet white wine Vigne Cartron
Tapenade or Olivade
Wm %}ﬂ%ﬂ Cﬁ)fd}g@ Cr:utons or gressins 56,6000€€
> - Dry sausages to chew
IGP Pays d'Oc Merlot v e w e Tr:ditiona?potato chips i:ggz
Red ..coooviiviiiiiices 6,00€ .. 11,00€ % 5
ROSE ..oovieereeeieeeenee 6,00€ .. 11,00€ G%ﬂmpg@m @% SO Laurent-Perrier
White ..oovviiiiiieee 6,00€ .. 11,80€
Champagne Brut DELAMOTTE
Half a bottle......ccoceeveriiniiiiieieee 28,00€
Champagne Brut DE CASTELLANE 75 CL
The bottle Of 75 Cl wuvrveeernreeeereeeeeeesnnnn. 47,00€

fancy o beor

Craft beer Brasserie de la Méouge in bottle........cocvevvieeniiniiieniiiciienien,
Triple "T" 6,8% - IPA "M" 6,8% - “B” white 5,1%, IPA "P" 6,1%, NEIPA "N" light 4,5 %- IPA "A" 5.1%-Irish 6%
Selections may vary

6,00 € (33cl)

Craft beer Brasserie de la Méouge (Draft) 25cl / 50CI .....ccceeevveueneen. 4,50€ /6,80 €

Draft Kronenbourg “1664” 25CI / 5OCH .......c.oveveueeereeeeeeeeeeeeseeereseeseesesesens 4,00€ /6,20 €
Draft Affligem 25C1 / SOCH ....ouveeveeeeeeeeeeeeieeeeeteeeeeee e 4,20 €/ 6,50 €
BOTIEA DEEI B33 Cl oveveeeeee e es s s es e sseesseeeees 6,00 € (33cl)

Pietra Rossa, Desperados, 1664, 1664 Alcohol-Free, la Béte Long Neck,
La Béte Blonde, Brooklyn Defender IPA, Grimbergen Blonde, blanche, rouge, ambrée

Monaco 25cl / 50cl - 1664 beer + lemonade + grenadine syrup.................. 4,50€/6,70 €
Panaché 25c1 / 50! -1664 DEEr + EMONAE .oo.veeeeerreeseseeeereesssseeerseesesssoee 4,50€ /6,70 €
Picon or SYrup SUPPIEMENT .....eiiiiiieeeteeeetee ettt e e 0,90 €

0,50 €

EXTIA SYTUD ottt e e e e et e e e e e e s s s aabbaaeeeeeeas
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Vittel ou San Pellegrino 50CI .......cccccveeerennnen. 4,00€

Vittel ou San Pellegrino 1L .....coeevveevveeevcnnnnenn. 5,00€
Perrier 33CH e, 4,00€
Orangina 25CH ..ccooviiiiieiiiiiieieeeeee e, 4,00€
Fanta orange 25¢CI .......coovviiiiiniiiiiiiiieeeee 4,00€
Coca-cola, Coca-cola sugar free 33cl ......... 4,00€
Schweppes Indian Tonic or citrus 25cl ....... 4,00€
Fruits juice or Granini nectar 25cl .................. 4,00€

Tomato juice, Apple juice, orange juice, multifruit juice,
Abricot nectar, ananas nectar, grapefruit nectar,
strawberry nectar, leetche nectar.

FuzzTea Peache 25Cl ......uveevreeeiiiiieiieevirinnn, 4,00€
SPrite 25CH e, 3,00€
Monin flavored whater.......ccccoovvveieeeeieccnnnnenn, 2,20€

Mint, Grenadine, Lemon, strawberry, Orgeat, ice mint,
Green apple, violet, peach ....

O appenls andt digedls

Whisky Aberlour 10 ans Forest 4cl 8,90€
Reserve single Malt

Porto rouge Graham's Fine Tawny 4cl 5,00€
Martini Rosso ou Bianco 5cl 5,00€

Rhum Blanc Havana Club 3 ans d'ages 4cl 6,20€

Rhum Vieux Agricole Dillon 7,70€
Calvados Drouin, 5 ans d’'age 4cl 7,00€
Cognac Courvoisier VSOP 4cl 7,00€

EXpresso ....ccccceeeeeeeeen.
Decaf coffee ..coeuueeeeeeunnnnnnn..

Double EXpresso ......cccce.........
Latte (Caffee with milk) ........

Cémoi chocolate drink ......

Tea (Palais des Thés) ..........
Infusion (Palais des Thés) ....
CapuCCINO ..ccceeeevrireeeeeeees

To go

Whisky J & B rare 4cl
Ricard ou Pastis 2cl
Gin Gibson'’s 4cl
Vodka Absolut 4cl
Campari 4cl

Get 27 4cl

Baileys Irish Cream 4cl
Génépi 4cl

6,00€
4,00€
7,00€
7,00€
6,20€
7,00€
7,00€
7,00€
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Maison Castel, Grande Réserve
Chardonnay IGP Pays d’Oc

Chéateau de I'Aubrade
AOP Bordeaux

K Blanc Clos de Garaud
AOC Ventoux

Our rech wnes

Chateau de Malbec
AOP Bordeaux

K Rouge Clos de Garaud
AOC Ventoux

Les Jarlotiers BIO St Cécile Les Vignes
AOP Cote du Rhone Village

Maison Castel Grande Réserve
Pinot Noir

----------------------------------------------------------------------------------------------
..............................................................

Our roses uoings

K rosé Clos de Garaud
AOC Ventoux

Chateau Paradis EssenCiel
AOP Aix en Provence

Maison Castel Gris de Gris
IGP Pays d'Oc

i 75cl

! 15cl

5,00€ ..... 19,00€
6,00€ ..... 22,00€
5,20€ ..... 21,00€

l 75cl

! 15cl

6,50€ ..... 22,00€
5,20€ ... 21,00€
6,00€ ..... 25,00€
5,50€ ... 19,00€

i 75cl

! 15cl

5 20€ ..... 21,00€
6,50€ ..... 22,00€
5 50€ ..... 19,00€



(
s Till

@

N

Commen{ Duen chotsir som o 7

Retrouvez ci-dessous tous les détails de nos vins a la carte.
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STRUCTURE & FRUITE

Cépage & 43 peou fine CONNY POUN donner des ving singulions aux tanning
Kigors, be Pinat Ko trowve son juste dquilisre on Pays d0c.

Pour 50 Finot Noir rouge Grande Risene, Maison Castel o cholsi les terosses
vilalranchiennes de Famine-pays de MHéroult, terol fardil au sein duquel olie
whloctionnn log relleures porcalies. Coractdrish por dos sokt crgiorgrovelou
of Une Cermng froichour, e tomoi parTt Cotteindre Une Mot ples

CASTR
: pbcins pour donnar das vine poarticulisrement sguilbinbs.

N

Co win rouge AOP Cotes ou Rhono Villoge, corlifid BI0, oSt issu du vignoble
confidentiol de Sointe Gécile, répartit sur cing communes. Ce terroir Lnkque aposé
ous influgnces du mistral, permet debtenic un vin rouge subtl o solsire, morgqud

TEAU MALBEC
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MASRET DE CANARD MJ POTTRE
FRMAGES RFRES

ADC Ventoux 2015

S0% grenache, 30% syrah, 200 Carignan
Visuel: couleur rubis profond

Mez: arbmes de fruits rouges, mire et cassis
Bouche; fruité avec belle souplesse et une
petite note diépices en fin de bouche

ACCord mets-vin: viandes grillées e
fromages.

Vieillissement: peut viedllir 3 ans

vinification: vendanges mécanique éraflée
puis foulde pour une madlsurs EArACcTon des
couleurs, ensuite envoyée en cuve béton.
Macération et fermentations souples
derwiron 15 jours 3 une température de 22°,
permattant diextrairg des ardmes de fruits
rouges.

Vinification sunie d'un pressurage, dun
assemblage puis d'un repos sur bes fines
avant filtration,
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CHATEAU DE LAUBRADE
FRUITE & GENEREUX

Loppeliation Entre-Deux Mers s'étend sur lo région comprise entre. la
Gargnneg, 1o Dordogne et ko limite orentole du département de lo Gironde.
C'est en 1973 que Jean-Plerre LOBRE o créé le Chéateou de FAubrade.
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FRUITE & COMPLEXE

un vin blane, 100% Chardonnay, issu d'une selection porcelloire réalisée chez des
partenaires certifies Terra Vitis. Les terrgirs, ou climat méditerranéen et 4 la
grande diversité de sols, lui permettent d'affirmer une personnalité forte avec une
palatte clrclrm::liqua riche at complexe : des notes de notes de fruits En:aliquas. una
bouche ample et fraiche avec une finale délicatement vanillée
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TOMATES A L' ACENNE ET BURRATA
‘SUPREMES 0¥ POULET
SOLE MEVNIERE

K blanc

IGP Vin de Pays de Vaucluse blanc 2016

100% vermenting

Visuel: jaune pale au reflet vert clair et brillant.
Mez: arémes de fruits exotiques, ananas et
mangue.

Bouche: tréts léger, souple avec un petit godt de
citron acidulé,

Accord mets-vin: apéritif, crustacés et poissons
grillés.

Vielllissernent: paut vieillir 2 ans.

Vinification: Vendange mécanique éraflée, foulée
de nuit pour un ramassage des raisins 4 basse
température permettant un blanc de pressurage
direct.

Débourbage naturel a froid, suivi d'une vinification
d'environ 10 jours & basse température 16* pour
garder un profil thiol fruité.
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Entre la montagne de la Sainte Victoire et le Luberon, les vignes du Chateau Paradis
s'étendent sur 80 hectares en plein copur de lo Provence, a lextréme nord de
l'oppellation Coteaux d'Aix-en-Provenca, sur la communea du Puy-Sainte-Réparade.
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T GRENACHE NOIR - SYRAH SALADE ESTIVALE
- CABERNET SAUVIGNON -
e TRAVERS DE PORC GRILLES

““MAISON CASTEL GRIS DE GRIS

e g5 DOC
FRAIS & FRUITE

zies 1)

Un vin Gris, un vin rosé presque blonc vinifié sans macération @ partir de raiging
« gris » 4 grains rouges. Le pinot gris de cette cuvée ast certifiée Terra Vitis,

sty
PLANCHE DE CHARCUTERIE
SALADE LFSAR

SAUMON, POKE BOWL
MOUSSE Al CHOCOLAT

CLLLLL

CASTEL

PINOT GRIS

l AQC Ventoux 2016
— 40% cinsault, 60% grenache
ﬁ Visuel: rosé brillant & la robe cristalline.
H Nez: ardmes de fruits blancs, abricot et péche.
Bouche: trés fruité avec une petite painte
' d'acidité, léger golt d'abricot.
Accord mets-vin: apéritif, grillades, viandes
blanches et desserts.
Vieillissement: peut vieillir 2 ans,
Vinification: Vendange mécanique éraflée,
foulée de nuit pour un ramassage des raisins &
basse température permettant un rosé de
préssurage direct.
Débourbage naturel & froid, suivi d'une
"_:'_ vinification d'environ 15 jours & basse
g ;:u, température 16° pour garder une fraicheur et
. un fruité optimal,
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Carafe ou verre d'eau gratuit sur demande. Free carafe or glass of water on request

L'origine de nos viandes bovines est affichée au sein de ce restaurant
The provenance of our meats is posted in the restaurant.

Les poids indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus au moins 10%
The weights indicated are before cooking and can vary by more or less 10%

AB Produits issus de I'agriculture biologique.
AB-labelled organic produce.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Alcohol abuse can be dangerous to your health — drink responsibly.

Produits allergenes : consultez I'information disponible a I'accueil du restaurant.
Allergenic products: consult information available at the restaurant reception.

Nous nous engageons a promouvoir une alimentation équilibrée, a favoriser les achats
responsables et a développer des filieres d’achats responsables. Parce que chaque geste

compte, notre restaurant agit pour une hospitalité positive.

We undertake to promote a balanced diet and foster responsible purchasing. Because every
gesture counts, our restaurant promotes positive hospitality.

TOUS NOS PRIX SONT EN EUROS ET TTC - Prices in Euros - Incl. Tax

Ici, le durable c’est du sérieux ! Cette carte est imprimée sur du papier certifié PEFC.
We are serious about sustainability! This card is printed on PEFC-certified paper.



