
LA 	CARTE
ET 	VOS 	AV IS

M E N U

R E S T A U R A N T 	 L E S 	 T I L L E U L S                     

C A R T E 	 D ' A U T O M N E 	 2 0 2 6

D I S P O N I B L E 	 À 	 P A R T I R 	 D U 	 1 E R 	 O C T O B R E 	 2 0 2 6

S E R V I C E 	 D U 	 L U N D I 	 A U 	 V E N D R E D I 	 · 	 1 9 H 	 – 	 2 1 H

F E R M É 	 L E 	 S A M E D I 	 E T 	 L E 	 D I M A N C H E

F E R M É 	 P E N D A N T 	 L E S 	 V A C A N C E S 	 D E 	 N O Ë L 	 E T 	 D U 	 N O U V E L 	 A N

C A R T E 	 P I Z Z A S 	 E T 	 E N - C A S 	 7 J / 7 , 	 J O U R 	 E T 	 N U I T

F O R M U L E 	 D U O 	 · 	 1 9 	 €                
Entrée	+	Plat	ou	Plat	+	Dessert

F O R M U L E 	 T R I O 	 · 	 2 4 	 €                 
Entrée	+	Plat	+	Dessert

Supplément	frites	maison	ou	salade	verte	·	5	€

Formules	valables	le	soir,	hors	incontournables

Un	incontournable	dans	le	menu	:	supplément	7	€

N O T R E 	 C A R T E         

Nos	plats	sont	élaborés	à	partir	de	produits	frais

et	de	saison.	Ils	évoluent	au	fil	des	jours	et	des

semaines,	selon	le	marché	et	l'inspiration	du

moment.

N'hésitez	pas	à	consulter	notre	équipe	et	le

tableau	des	suggestions.

M E N U 	 E N F A N T 	 · 	 1 2 	 €                

Jusqu'à	11	ans	inclus	—	un	plat,	un	dessert	et	une	boisson	au	choix

LE	PLAT
Steak	haché	pur	bœuf	·	Aiguillettes	de
poulet	panées	aux	céréales	·	Plat	du	jour

LE	DESSERT
1	boule	de	glace	ou	de	sorbet	·	Fromage
blanc	·	Compote

LA	BOISSON
1	verre	de	sirop	·	1	verre	de	limonade

Demandez	conseils	et	informations	à	nos	serveurs	·	Nets	TTC,	service	compris



E N T R É E S     

TERRINE	DU	JALLET	EN	BOCAL 9,00	€
Chutney	de	figues,	pickles	de	légumes	et	pain	de	campagne	toasté

VELOUTÉ	DE	POTIMARRON	VÉGÉTARIEN 10,00	€
Crémeux	de	fromage	de	chèvre,	huile	de	noisette	et	chips	de	légumes

ŒUF	PARFAIT	VÉGÉTARIEN 10,50	€
Crème	et	poêlée	de	champignons	de	saison,	persillade,	croustillant	aux	noisettes

TARTARE	DE	SAUMON 10,50	€
Condiment	betterave-raifort,	croustillant	de	sarrasin	et	pousses	de	saison

L'ENTRÉE	DU	JOUR 9,00	€
Selon	le	marché	—	annoncée	au	tableau

P L A T S   

FISH	AND	CHIPS 15,00	€
Tartare	maison	et	frites	fraîches

PÂTES	DU	MOMENT 16,00	€
Selon	l'inspiration	du	chef	—	annoncées	au	tableau

BUTTERNUT	RÔTI	AU	FOUR	VÉGÉTARIEN 15,00	€
Quinoa	aux	herbes,	feta	émiettée,	graines	torréfiées,	vinaigrette	au	miel

LE	PLAT	DU	JOUR 16,00	€
Selon	le	marché	—	annoncé	au	tableau

★ 	 S U G G E S T I O N S 	 D U 	 C H E F



L E S 	 I N C O N T O U R N A B L E S                 

LE	BURGER	DES	TILLEULS	★ 19,50	€
Steak	haché	180	gr	avant	cuisson,	fromage	fondant,	salade	et	tomate,	pain	du	moment,	sauce	et	accompagnement	du	moment

PIÈCE	DU	BOUCHER,	FRITES	MAISON 19,50	€
Poids	et	pièce	annoncés	au	tableau

PAPILLOTE	DE	LA	MER	★ 20,00	€
Selon	l'inspiration	du	chef

D E S S E R T S      

CRÉMEUX	VANILLE	ET	POIRE	POCHÉE 9,00	€
Poire	au	vin	épicé	et	croustillant	spéculoos

COUPE	MONT-BLANC	★ 9,00	€
Fromage	blanc,	meringue	concassée,	vermicelles	de	crème	de	marrons	et	chantilly

CŒUR	COULANT	AU	CHOCOLAT 9,00	€
Crème	fouettée	sucrée	et	éclats	de	noisettes

SALADE	DE	FRUITS	FRAIS 8,00	€

LE	DESSERT	DU	JOUR 8,00	€
Selon	l'inspiration	de	la	cuisine	—	annoncé	au	tableau

GLACES	OU	SORBETS 3,00	/	4,50	/	6,00	€
1	/	2	/	3	boule(s)	—	vanille,	chocolat,	nougat-miel,	caramel	fleur	de	sel,	café,
rhum-raisins,	menthe-chocolat,	pistache,	coco,	fraise,	citron,	pomme,	argousier,
poire,	cassis,	framboise…

Carafe	ou	verre	d'eau	gratuit	sur	demande	·	L'origine	de	nos	viandes	bovines	est	affichée

au	sein	de	ce	restaurant	·	Les	poids	indiqués	sont	avant	cuisson	et	peuvent	varier	de	plus

ou	moins	10	%	·	Produits	allergènes	:	voir	le	tableau	en	fin	de	carte	·	Nets	TTC,	service

compris	·	Tous	nos	prix	sont	en	euros.

★ 	 S U G G E S T I O N S 	 D U 	 C H E F



À 	 P A R T A G E R        

TAPENADE	OU	OLIVADE 6,00	€

CHIPS	RAMDAM	SALÉES	40	G 2,00	€

CHIPS	RAMDAM	PAYSANNES	40	G 2,00	€

A P É R I T I F S       

APÉROL	SPRITZ	15	CL 9,00	€

SPRITZ	ST	GERMAIN	15	CL 9,00	€

MARTINI	ROYAL	ROSÉ	OU	BLANC	12
CL

9,00	€

Martini	blanc	ou	rosé,	prosecco

KIR	ROYAL	12	CL 10,00	€
Champagne	et	crème	de	fruits	au	choix

LE	KIR	VIN	BLANC	15	CL 5,00	€
Crème	de	cassis,	crème	de	mûre	ou	liqueur	de	pêche	de	vigne	Joseph
Cartron

CAMPARI	4	CL 5,00	€

PORTO	ROUGE	GRAHAM'S	FINE
TAWNY	4	CL

6,00	€

MARTINI	ROSSO	OU	BIANCO	5	CL 6,00	€

RICARD	OU	PASTIS	51	2	CL 4,00	€

COUPE	DE	PROSECCO	D.O.C	BRUT	12
CL

7,00	€

D I G E S T I F S       

WHISKY	ABERLOUR	10	ANS	FOREST	4
CL

8,90	€

Réserve	single	malt	40°

WHISKY	J&B	RARE	4	CL 7,00	€

FOUR	ROSES	BOURBON	4	CL 6,00	€

GIN	GIBSON'S	4	CL 7,00	€

VODKA	ABSOLUT	4	CL 6,00	€

RHUM	BLANC	HAVANA	CLUB	3	ANS	4
CL

7,70	€

CALVADOS	DROUIN	5	ANS	D'ÂGE	4	CL 7,70	€

GET	27	4	CL 6,00	€

BAILEYS	IRISH	CREAM	4	CL 6,00	€

DRY	GIN	BOMBAY	SAPPHIRE	4	CL 8,00	€

GÉNÉPI	4	CL 7,00	€

L'abus	d'alcool	est	dangereux	pour	la	santé,	à	consommer	avec	modération.
Demandez	conseils	et	informations	à	nos	serveurs	·	Nets	TTC,	service	compris



B I È R E S    

PIETRA	AMBRÉE	33	CL 6,00	€
Bière	ambrée	corse	à	la	châtaigne

DESPERADOS	33	CL 6,00	€

LA	BÊTE	BLONDE	33	CL 6,00	€

BROOKLYN	BREWERY	DEFENDER	IPA	33	CL 6,00	€

1664	SANS	ALCOOL	0,0	—	33	CL 6,00	€

BRASSERIE	DES	GORGES	DE	LA	MÉOUGE	33	CL 6,00	€

KRONENBOURG	1664	PRESSION	25	/	50	CL 4,00	/	6,20	€

AFFLIGEM	PRESSION	25	/	50	CL 4,20	/	6,50	€

BRASSERIE	DES	GORGES	DE	LA	MÉOUGE	PRESSION	25	/	50	CL 4,50	/	6,80	€

MONACO	25	/	50	CL 4,50	/	6,70	€
1664,	limonade	et	sirop	de	grenadine	Monin

PANACHÉ	25	/	50	CL 4,50	/	6,70	€
1664	et	limonade

SUPPLÉMENT	PICON 0,90	€

SUPPLÉMENT	SIROP	MONIN 0,50	€

A U 	 V E R R E , 	 A U 	 P I C H E T 	 E T 	 C H A M P A G N E S                               

15 	 C L BOUTE I L L E

VIN	DU	MOMENT	—	15	CL 5,00	€

TARIQUET	PREMIÈRES	GRIVES	—	15	CL	/	75	CL 6,00	€ 21,00	€
Vin	moelleux

PICHET	IGP	PAYS	D'OC	—	25	/	46	CL 6,00	€ 11,00	€
Rouge	merlot	·	Rosé	cinsault	·	Blanc	chardonnay

CHAMPAGNE	BRUT	DELAMOTTE	37,5	CL 28,00	€

CHAMPAGNE	BRUT	DE	CASTELLANE	75	CL 47,00	€

PROSECCO	D.O.C	BRUT	75	CL 28,00	€

L'abus	d'alcool	est	dangereux	pour	la	santé,	à	consommer	avec	modération.



N O S 	 V I N S      

15 	 C L 7 5 	 C L

V I N S 	 B L A N C S         

MAISON	CASTEL	GRANDE	RÉSERVE	—	CHARDONNAY	IGP	PAYS	D'OC 5,50	€ 19,00	€

SAINTE-CÉCILE	JARLOTIERS	BLANC	—	AOP	CÔTES	DU	RHÔNE 6,50	€ 22,00	€

K	BLANC	CLOS	DE	GARAUD	—	AOC	VENTOUX 5,20	€ 21,00	€

V I N S 	 R O U G E S         

CHÂTEAU	DE	MALBEC	—	AOP	BORDEAUX 6,50	€ 22,00	€

ST	NICOLAS	DE	BOURGUEIL	—	DOMAINE	OLIVIER 6,50	€ 22,00	€

K	ROUGE	CLOS	DE	GARAUD	—	AOC	VENTOUX 5,20	€ 21,00	€

LES	JARLOTIERS	BIO	STE	CÉCILE	LES	VIGNES	—	AOP	CÔTES	DU	RHÔNE 7,00	€ 25,00	€

MAISON	CASTEL	GRANDE	RÉSERVE	—	PINOT	NOIR 5,50	€ 19,00	€

V I N S 	 R O S É S        

K	ROSÉ	CLOS	DE	GARAUD	—	AOC	VENTOUX 5,20	€ 21,00	€

MASFLEUREY	—	CÔTES	DE	PROVENCE 6,50	€ 22,00	€

MAISON	CASTEL	GRIS	DE	GRIS	—	IGP	PAYS	D'OC 5,50	€ 19,00	€

WINE	O'CLOCK	—	IGP	MÉDITERRANÉE 5,20	€ 21,00	€

C O M M E N T 	 B I E N 	 C H O I S I R 	 S O N 	 V I N 	 ?                            

Notre	équipe	vous	guide	volontiers	selon	votre	plat	:	un	rosé	frais	ou	un	blanc	vif	sur	la	papillote

de	la	mer	et	le	fish	and	chips,	un	rouge	souple	sur	le	burger,	un	rouge	plus	structuré	sur	la	pièce

du	boucher.

L'abus	d'alcool	est	dangereux	pour	la	santé,	à	consommer	avec	modération.



B O I S S O N S 	 F R A Î C H E S               

VITTEL	OU	SAN	PELLEGRINO	50	CL 4,00	€

VITTEL	OU	SAN	PELLEGRINO	1	L 5,00	€

PERRIER	33	CL 4,00	€

COCA-COLA	OU	COCA-COLA	SANS
SUCRE	33	CL

4,00	€

ORANGINA	25	CL 4,00	€

FANTA	ORANGE	25	CL 4,00	€

SPRITE	25	CL 4,00	€

SCHWEPPES	INDIAN	TONIC	OU
AGRUMES	25	CL

4,00	€

FUZETEA	PÊCHE	25	CL 4,00	€

JUS	DE	FRUITS	OU	NECTAR	GRANINI
25	CL

4,00	€

Tomate,	pomme,	orange,	multifruits,	abricot,	ananas,	pamplemousse,
fraise,	ACE,	banane

SIROP	À	L'EAU	MONIN 2,20	€
Menthe,	menthe	glaciale,	fraise,	grenadine,	citron,	pêche,	orgeat,
violette,	pomme	verte

B O I S S O N S 	 C H A U D E S              

CAFÉ	EXPRESSO 2,00	€

CAFÉ	DÉCAFÉINÉ 2,00	€

DOUBLE	EXPRESSO 4,00	€

CAFÉ	AU	LAIT 3,20	€
Disponible	avec	boisson	végétale

CAPPUCCINO 3,50	€

BOISSON	CHOCOLATÉE	CÉMOI 3,20	€

THÉ	PALAIS	DES	THÉS 3,00	€
Earl	Grey	fleurs	bleues,	vert	de	Chine,	noir	Assam	Hattiali,	quatre	fruits
rouges,	vert	menthe

INFUSION	PALAIS	DES	THÉS 3,00	€
Verveine,	camomille

À	EMPORTER +0,20	€
Pas	de	supplément	si	vous	emmenez	votre	contenant

Carafe	ou	verre	d'eau	gratuit	sur	demande	·	Nets	TTC,	service	compris



R E S T A U R A N T 	 L E S 	 T I L L E U L S                     

Carafe	ou	verre	d'eau	gratuit	sur	demande.

Free	carafe	or	glass	of	water	on	request.

L'origine	de	nos	viandes	bovines	est	affichée	au	sein	de	ce	restaurant.

The	provenance	of	our	meats	is	posted	in	the	restaurant.

Les	poids	indiqués	sont	avant	cuisson	et	peuvent	varier	de	plus	ou	moins	10	%.

The	weights	indicated	are	before	cooking	and	can	vary	by	more	or	less	10%.

AB	:	produits	issus	de	l'agriculture	biologique.

AB-labelled	organic	produce.

L'abus	d'alcool	est	dangereux	pour	la	santé,	à	consommer	avec	modération.

Alcohol	abuse	can	be	dangerous	to	your	health	—	drink	responsibly.

Produits	allergènes	:	le	tableau	détaillé	figure	à	la	fin	de	cette	carte.

Allergen	information:	see	the	table	at	the	end	of	this	menu.

Nous	nous	engageons	à	promouvoir	une	alimentation	équilibrée	et	à	développer	des	filières	d'achats	responsables.	Parce

que	chaque	geste	compte,	notre	restaurant	agit	pour	une	hospitalité	positive.

We	undertake	to	promote	a	balanced	diet	and	foster	responsible	purchasing.	Because	every	gesture	counts,	our	restaurant

promotes	positive	hospitality.

Photographies	non	contractuelles.

Photographs	are	for	illustration	only.

Tous	nos	prix	sont	en	euros	et	TTC	—	service	compris.

Prices	in	euros,	incl.	tax	and	service.

Ici,	le	durable	c'est	du	sérieux	:	cette	carte	est	imprimée	sur	du	papier	certifié	PEFC.

This	menu	is	printed	on	PEFC-certified	paper.



T A B L E A U 	 D E S 	 A L L E R G È N E S                    

Les	quatorze	allergènes	à	déclaration	obligatoire	(règlement	UE	n°	1169/2011).	N'hésitez	pas	à	signaler	toute	allergie	à	notre	équipe

avant	de	commander.

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14

E N T R É E S     

Terrine	du	Jallet	en	bocal ●

Velouté	de	potimarron ● ●

Œuf	parfait ● ● ● ●

Tartare	de	saumon ●

Entrée	du	jour

P L A T S   

Fish	and	chips ● ● ● ●

Pâtes	du	moment ● ●

Butternut	rôti	au	four ●

Plat	du	jour

L E S 	 I N C O N T O U R N A B L E S                 

Le	Burger	des	Tilleuls ● ● ● ● ●

Pièce	du	boucher,	frites	maison

Papillote	de	la	mer ●

D E S S E R T S      

Crémeux	vanille	et	poire	pochée ● ● ● ●

Coupe	Mont-Blanc ● ●

Cœur	coulant	au	chocolat ● ● ● ● ●

Salade	de	fruits	frais

Dessert	du	jour

Glaces	et	sorbets ● ● ●

M E N U 	 E N F A N T         

Steak	haché	pur	bœuf

Aiguillettes	de	poulet	panées ● ● ●

1	Gluten 2	Crustacés 3	Œufs 4	Poissons

5	Arachides 6	Soja 7	Lait 8	Fruits	à	coque

9	Céleri 10	Moutarde 11	Sésame 12	Sulfites

13	Lupin 14	Mollusques

Nos	plats	sont	préparés	dans	une	cuisine	qui	manipule	l'ensemble	de	ces	allergènes	:	la	présence	de	traces	ne	peut	être	totalement	exclue.


